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ARTESAANIRUOKA
Alusta loppuun kotimaisista raaka-
aineista kasin valmistettu
elintarviketuote

PERINTEISIA METODEJA KUNNIOITTAEN
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Luottamuksellinen - Confidential (3Y)

Artesaaniruokayrittaja valmistaa kasityona paikallisista
raaka-aineista ainutlaatuisia, perinteita kunnioittavia ja

innovatiivisia tuotteita. Tuotannon keskiossa ovat rikas

Artesaaniruokayrittaja

PAIKALLISTALOUDEN JA
RUOKAKULTTUURIN RIKASTUTTAIJA

maku, korkea laatu ja raaka-aineiden jaljitettavyys.

Tuotteet valmistetaan pienissa erissa, usein yrittajan
omalla tilalla. Artesaaniruokayrittaja tuntee ja tietaa

kayttamiensa ainesosien alkuperan.
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, KOTIMAISET RAAKA-AINEET

Tuotteet valmistetaan paikallisista tai
vahintaankin kotimaisista raaka-aineista.
Esimerkiksi suklaa ja kahvi eivat siis ole

artesaaniruokaa, silla niiden raaka-aineet eivat

ole kotimaista tuotantoa.
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PUHTAAT MAUT

Kasin tekeminen on keskeista koko
tuotantoketjussa. Tuotteet eivat saa sisaltaa

sailonta-, vari- tai lisaaineita.



Kategoriat

VALITSE OMA TOIMIALASI

©0®

Leipomo Meijeri Kala
Liha Kasvikset ja sienet Marjat ja hedelmat Juomat
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Artesaanituotteiden sailyvyys ilman lisaaineita

Raaka-aineiden oikea kasittely tekee sailontaaineet tarpeettomiksi

Kun tuotteet valmistetaan huolellisesti ja ammattitaidolla seka hygieniasta huolehtien,
keinotekoisia sailontaaineita ei tarvita. Sailyvyys syntyy luonnollisesti oikeista tyovaiheista,
riittavasta kypsennyksesta, puhtaudesta ja rakenteen hallinnasta.

Luonnolliset raaka-aineet sisaltavat omia sailontaominaisuuksia
Monet marjat ja hedelmat sisaltavat luonnostaan happoja ja yhdisteita, jotka toimivat luonnollisina
sailojina (esimerkiksi: puolukka, mustaherukka ja tyrni).
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Artesaanituotteiden sailyvyys ilman lisaaineita

Perinteiset valmistustavat pidentavat sailyvyytta
Esimerkiksi juureen leivottu leipa sailyy usein pidempaan ja laadukkaampana kuin teollisesti
valmistettu leipa. Hapanjuuri tasapainottaa tuotteen pH:ta ja estaa pilaantumista.

Raaka-aineiden korkea laatu korvaa lisaaineet
Artesaanituotteissa kaytetaan aitoja, korkealaatuisia ja kasittelemattomia raaka-aineita. Kun
tuotteen perusta on kunnossa, ei tarvita emulgointiaineita, variaineita tai makuaromeja.

9

(0

Teollisessa tuotannossa lisaaineita kaytetaan usein tehostamaan prosesseja,
yhtenaistamaan lopputulosta ja korvaamaan pienempia raaka-ainemaaria.
Artesaanituotannossa lopputulos syntyy osaamisesta, aikaa vievista menetelmista ja
ensiluokkaisista raaka-aineista.
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Ranuan Kalajaloste

PETRI MANNINEN

TAUSTA JA YRITTAJYYS

Kala savustetaan perinteisella hirsiuunilla, ilman lisa- ja sailontaaineita. Yritys
keskittyy pienimuotoiseen, kasityona tehtyyn artesaaniruokatuotantoon.
Tuotteita myydaan itse markkinoilla, messuilla ja ravintoloihin pienissa maarin.

SM-kilpailut ovat lisanneet merkittavasti nakyvyytta ja asiakaskysyntaa.

PETRIN VINKIT ARTESAANIRUOKAYRITTAJALLE

« Kayta laadukkaita raaka-aineita (myos suola, mausteet, yrtit).

« Valitse tuote, jota pystyt luotettavasti tuottamaan.
 Kehita tuotetta rauhassa ja maistele seka pyyda palautetta useilta ihmisilta.
« Osallistu rohkeasti artesaaniruokakilpailuihin — nakyvyys ja palaute ovat

arvokkaita.
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Artesaaniruoan SM-Kkilpailut

KATEGORIAT MITA VOI SAAVUTTAA OHJELMA
Yhdeksan kilpailukategoriaa: Meijeri, liha, Kussakin luokassa on mahdollisuus kultaan, Toimialatreffit, yritysesittelyja, monipuolinen
kala, juomat, leipomo, marja- ja hedelma, hopeaan tai pronssiin. Mitalit jaetaan pisteiden seminaariohjelma seka juhlava gaalaillallinen.
kasvis- ja sieni, innovatiivinen seka valipalat perusteella. Palautteen avulla yrittaja voi Vuoden kohokohta tavata muita yrittajia.
ja snacksit. Lisaksi yleensa pakkauskilpailu. jatkaa tuotekehitysta Tunnelma on kasin koskeltavissal!
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ARTESAANIRUOAN

SERTIFIOINTI

SERTIFIOINTIA HAKEVAN YRITTAJAN TULEE OLLA
SUOMEN ARTESAANIRUOKAYHDISTYKSEN JASEN.

Sertifioinnin tarkoitus on tehda kuluttajalle helpoksi Ioytaa oikea artesaaniruoka
laajasta elintarviketarjonnasta ja artesaaniruokayrittajlle mahdolliseksi osoittaa

artesaaniruokatuotteensa aitous.
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https://youtu.be/FFBzYqhgo6k?si=xVqiTU_B0y7tY_tr
https://youtu.be/FFBzYqhgo6k?si=xVqiTU_B0y7tY_tr
https://youtu.be/FFBzYqhgo6k?si=xVqiTU_B0y7tY_tr
https://youtu.be/FFBzYqhgo6k?si=xVqiTU_B0y7tY_tr

Parempi kate
« Jalostetaan korkeampiarvoisia tuotteita

M I kSl Pidempi sailyvyys ja myyntiaika

« llman sailontaaineitakin on mahdollista valmistaa kestavia tuotteita
a rt e S a a n i « Helpottaa logistiikkaa ja varastonhallintaa
ru 0 ka Erottautuminen markkinoilla

« Kohderyhmana asiakkaat, jotka etsivat ekologisia, laadukkaita ja

r.l t t a . a kS | yksil6llisia tuotteita
y J « Kilpailuetua paikallisuudesta

 Lyhyt tuoteseloste ja korkeat paaraakaainemaarat
EDUT JA MAHDOLLISUUDET

Huoltovarmuus ja joustavuus
« Paikallinen tuotanto vahentaa riippuvuutta globaaleista

toimitusketjuista
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Artesaaniruokayrittajan hyodyt

TALOUDELLISUUS

Alkuinvestoinnit ovat pienet. Tarjoaa

VASTUULLISUUS

Yritysten parempi kannattavuus yllapitaa alueiden

mahdollisuuden lisata esimerkiksi maatalous- elinvoimaa. Vahvistaa huoltovarmuutta, erityisesti

toiminnan kannattavuutta. Tyollistaa yrittajan ruoan paikallisen saatavuuden ja omavaraisuuden

itsensa tai kausityontekijan. nakokulmasta.

MAHDOLLISUUDET

Innovatiivisilla tuotteilla voi erottua massasta.

YHTEISOLLISYYS

Verkoston tuki auttaa kehittamaan uusia

tuotteita ja loytamaan asiakkaita. Yhteistyo Kuluttajat etsivat laadukkaita, terveellisia ja

parantaa maaseutuyritysten kilpailukykya ja persoonallisia vaihtoehtoja arkiruokailuun seka

kannattavuutta erikoistuotteita nautiskeluun.
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Ajank()htaista ARTESAANIRUOKA SM 2026 OULU

17.—19.9.2026 Lapista yhteiskyyti!
TULE MUKAAN HANKKEEN

TOIMINTAAN OPINTOMATKA RUOTSIIN

Tutustumismatka Artesaaniruoan osaamiskeskus Eldrimnerin

toimintaan loppusyksysta 2026.

TUOTEKEHITYSTYOPAJOJA TULOSSA MYOS LAPPIIN!
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MIRKA OLIN

Toiminnanjohtaja

Suomen Artesaaniruokayhdistys

R u 0 ka - ionf‘?)(;?:aff::tverkama.fi
artesaaneja

HENNA KUKKONEN
a u t t a m a S S a Asiantuntija

Lapin ammattikorkeakoulu
040 585 2817

henna.kukkonen@lapinamk.fi
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Kiitos!

WWW.ARTESAANIRUOKA.FI

(Uudet nettisivut aukeavat viikolla 7)

Instagram: @artesaaniruoka

Facebook: @artesaaniruoka

Euroopan unionin
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Lapland University of Applied Sciences !
Rucka-artesaanit
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